
                           08.06.2026 - 12.06.2026

Denné menu 1 - 4 7,70 €            Objednávky na rozvoz t.č.
Denné menu 5 8,40 €            0905 644 568

    (balné 0,50 € / menu)

PONDELOK 08.06.2026
0,33l     Lusková na kyslo so zemiakmi /1,7,9
0,33l     Domáca zeleninová so zemiakmi a bylinkovými haluškami /1,3,9

1. 150g Kuracie rezance na čínsky spôsob s čerstvou zeleninou (mrkva, cuketa, paprika, sójové bôby, mladý hrášok, citrónová
             tráva, bambusové výhonky), jazmínová ryža, čalamáda /6,9,BJ
2. 180g Švédske mäsové guľky so smotanovou omáčkou, brusnicami a varenými zemiakmi / 7,9,10,BJ
3. 350g Domáce slivkové gule s makom, maslovým prelivom a kúskami višní /1,3,7
4. 350g Rizoto z hokaido tekvice s pažítkovým olejom a mozzarellovými guličkami /7,9,BJ
5. 150g Viedenská roštenka s volským okom a chrumkavou cibuľkou, ½ dusená ryža, ½ pečené zemiaky s rascou, malý trhaný
             šalátik / 3,9,BJ

UTOROK 09.06.2026
0,33l     Gulášová s majoránkou /1,9
0,33l     Pórový krém so zemiakmi a opečeným chlebom /1,7,9

1. 150g Čiernohorský kurací rezeň so syrom, varené zemiaky, uhorkový šalát s kyslou smotanou a kôprom /1,3,7
2. 350g Špagety „Bolognese“ s koreňovou zeleninou, červeným vínom a parmezánom /1,3,7,9
3. 350g Domáce „Moravské“ koláče z kysnutého cesta /1,3,7
4. 350g Pražená ryža so sezónnou zeleninou, údeným tofu syrom, arašidovou omáčkou a grilovaným pak choi šalátom /6,9,BJ
5. 350g Linguine cestoviny s krémovo-bazalkovou omáčkou, pečeným lososom a marinovanou rukolou /1,3,4,7,9

STREDA 10.06.2026 
0,33l     Slepačí vývar so zeleninou a niťovkami /1,3,9
0,33l     Špenátová s vajíčkom a opečeným chlebom /1,3,7,9

1. 150g Segedínsky guláš s domácou parenou knedľou / 1,3,7,9,10
2. 150g Vyprážaný hermelín so šunkou v bylinkovej strúhanke s pečenými zemiakmi a hráškovou majonézou /1,3,7
3. 350g Tvarohové rezance s hrozienkami, čerstvým lesným ovocím a karamelovou polevou /1,3,7
4. 350g Bryndzové pirohy s kyslou smotanou a čerstvým kôprom /1,3,7
5. 350g Špecle s pestom z medvedieho cesnaku, bravčovou panenkou pečenou do ružova, cukrovým hráškom, mladou
             brokolicou a zeleninovým demi - glace /1,3,7,9

ŠTVRTOK 11.06.20266
0,33l     Domáca fazuľová s údeným kolenom a cestovinou, zjemnená smotanou /1,7,9
0,33l     Rascová s vajíčkom /3,9,BJ

1. 150g Hovädzí „Stroganov“ (kyslá uhorka, šampiňóny) s dusenou ryžou, čalamáda /1,7,9,10
2. 150g Vykostené kuracie stehná s grilovanou zeleninou, maslovo – bylinkovou omáčkou, pečené zemiakové dukáty /7,9,BJ
3. 350g Dukátové buchtičky s vanilkovým krémom a horúcim lesným ovocím /1,3,7
4. 350g Zmes listových šalátov s cviklou, vareným vajíčkom, marinovaným ovčím syrom so sušenými paradajkami,
             jogurtovo - bylinkovým dresingom, celozrnná bageta /1,3,7
5. 150g Pečené kačacie prsia s brusnicovo - vínovou omáčkou, podávané so zemiakovým gratinom a karamelovým jablkom /3,7,9,BJ

PIATOK 12.06.2026
0,33l     Kapustová s klobásou /1,9
0,33l     Cesnaková krémová s opečeným chlebom /1,7,9

1. 150g Bravčové medailóniky na „Znojemský“ spôsob, tarhoňa, červená repa /1,3,9,10
2. 350g Udon rezance s gyros mäsom, medovo-pomarančovou omáčkou a bielym sezamom /1,6,9,11
3. 350g Domáce šišky s marhuľovým džemom a čokoládovou polevou /1,3,7
4. 350g Špenátové halušky so syrovou omáčkou a restovanými hubami s viedenskou cibuľkou /1,3,7,9
5. 150g Pomaly pečená trhaná bravčová krkovička s BBQ a cheddarovou omáčkou, pečenými zemiakmi a chrumkavou
             cibuľkou /7,9,10,BJ

Alergény: 1 Obilniny / 2 Kôrovce / 3 Vajcia / 4 Ryby / 5 Arašidy / 6 Sója / 7 Mlieko / 8 Orechy / 9 Zeler / 10 Horčica /11 Sezam / 12 Oxid siričitý a 
siričitany / 13 Vlčí bôb (Lupina)  / 14 Mäkkýše / BJ Bezlepkové jedlo


